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 ホテル阪急インターナショナル(大阪市北区茶屋町 19-19 総支配人：江山 恭弘)では、新作紅茶スイーツ

「紅茶のプチパンケーキ」を販売しております。 
 

 ミルで挽いたアッサム茶葉を練り込んだ生地を、銅製の小型フライパンに流し込み、オーブンで焼き上げ

ます。紅茶の香りが生きたパンケーキに、アッサム茶葉を使ったキャラメルソースを添えて提供します。 

 「おいしい紅茶の店」の選んだ茶葉の魅力を、新しいスタイルでお楽しみください。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

■販売概要 

【販売期間】 2014 年 12 月 31 日(水)まで 

【提供時間】 10：30～19：00 

【名  称】 「紅茶のプチパンケーキ」 

【料  金】 1,650 円（紅茶 または コーヒー付） 

            ※サービス料・消費税込 

【販売店舗】 日本紅茶協会認定「おいしい紅茶の店」 

       ティーラウンジ「パルテール」（2階）   

【お問い合わせ】06-6377-3631（直通）※お客様専用番号   
 

■おいしい紅茶の店とは？ 

 全国の紅茶が楽しめる店の中から広く推薦を受けて日本紅茶協会が認定したお店。 

 大阪府内では、わずか 22 店舗（2013 年 11 月 1 日現在）が認定を受けています。 
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日本紅茶協会認定 「おいしい紅茶のお店」の新作スイーツ 

アッサム茶葉を練り込んだ“紅茶のプチパンケーキ” 
ホテル阪急インターナショナルにて 12 月 31 日（水）まで販売 
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〒530-0013 大阪市北区茶屋町 19-19  TEL:(06)6377-3608  FAX(06)6377-5715 

e-mail: e-mabuchi@hankyu-hanshin-hotels.com  記載の写真データをご用意しております 
 

 

 

パルテール店内 

＜商品の特徴＞ 
 

①芳醇な香りで、ミルクティーに合うアッサム 

 茶葉そのものを生地に練り込んでいます。 
 

②1 枚分ずつ小型のフライパンに流し込み 

 オーブンで焼くことで、焼き方が均一に 

 なり、食感よく仕上がります。 
 

③トッピングのキャラメルソースにもアッサム 

 茶葉を使用。キャラメルの濃厚な甘みを紅茶 

 の渋み・香りで引き締めます。 

＜販売中＞ 


