
 

 
 

  

イチゴの摘み取り体験の様子 

摘みたてのイチゴを使ったデザートピザ 

 

「「六六甲甲山山のの体体験験農農園園」」iinn 六六甲甲山山カカンンツツリリーーハハウウスス  

７７月月２２１１日日（（火火））新新規規オオーーププンン！！  
    

 

阪神電気鉄道株式会社（本社：大阪市 社長：藤原崇起）のグループ会社である六甲山観光株式会社  

（本社：神戸市 社長：岡本交右）が運営する六甲山カンツリーハウスでは、隣接する約４，６００㎡の遊休地

を活用して、『夏採りイチゴ』の摘み取り体験を主体とした体験型観光農園「六甲山の体験農園」を      

７月２１日（火）に新規オープンします。 

同体験農園では、六甲山の冷涼な気候を利用して、関西では珍しい「夏採りイチゴ」（品種：夏実）２,０００株

を栽培しており、７月２１日（火）から「イチゴの摘み取り体験」及び摘み取った果実を使った「イチゴのピザ作

り体験」を実施します。六甲山カンツリーハウスでは、近年人気が高まっている「体験もの」のニーズの取り込

みや「環境教育」、「食育」などの観点を取り入れたイモ掘りなどの“エデュテインメント・プログラム”を同体験

農園で展開することで、今後もお客様のニーズに合わせた施設の整備やサービスの充実に努めていきたい

と考えています。 

 
 
『六甲山の体験農園』体験プログラム概要  
①イチゴの摘み取り体験  
イチゴを摘み取り、その場で食べられます。実際に、

イチゴを栽培しているところが見られるため、お子様

の食育にもおすすめです。  
【期  間】 ７月２１日（火）～９月中旬（予定） 

【時  間】 ①１１：００～（受付開始１０：３０） 

②１５：００～（受付開始１４：３０） 

【料  金】 １,２００円（１０粒まで） 

【定  員】 各回２０名   
②イチゴの摘み取り＆ピザ作り体験  
摘みたてのイチゴを使用した本格ピザ作りを体験。 

石窯で焼き上げて、外はカリカリ、中はモチモチの 

カスタードクリームを使ったデザートピザを作ります。  
【期  間】 ７月２６日（日）～９月中旬（予定） 

            ※土日祝のみ開催 

【時  間】 １２：００～（受付開始１１：３０） 

【料  金】 ２,２００円（摘み取り体験１０粒付） 
【定  員】 ２０名 

 
 

 

  
             
＜この資料に関するお問合せ＞  
六甲山カンツリーハウス  広報担当 
ＴＥＬ：０７８－８９１－０３６６ ／ ＦＡＸ：０７８－８９１－０７５７ 

〒６５７－０１０１ 神戸市灘区六甲山町北六甲４５１２－９８ 
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News Letter 

 資料提供：２０１５年７月１４日(火)  
送信元：六甲山観光株式会社   

六甲山カンツリーハウス 

六甲山の体験農園について、詳細は２ページ目をご覧ください 

<新規オープン記念> ７/２１（火）～２４（金）の４日間、ご予約のお客様限定でイチゴの摘み取りを１５粒までお楽しみいただけます。  
※前日の１７:００までに web サイト（http://www.rokkosan.com/country/）で予約を受付します。  
※①②の実施日は、イチゴの生育状況を見ながら、期間中に随時設定し、web サイトに掲載します。 

http://www.rokkosan.com/country/


 

 
 

  
六甲山カンツリーハウス  

「六甲山の体験農園」 概要  
名    称： 六甲山の体験農園  
所 在 地： 神戸市灘区六甲山町北六甲４５１２-９８  

            （六甲山カンツリーハウス内）  
面    積： 約４,６００㎡  
施    設： イチゴ栽培用ビニールハウス２棟（７.２m×２０m・２連棟） 

及び畑（約４００㎡）  
栽培品目： 夏採りイチゴ（エッチエス１３８／夏実）２,０００株 

サツマイモ３５０株、ジャガイモ４９０株、エダマメ約１２０株 
 

 
 

 

 

 

 

 
特徴  
①夏採りイチゴ 
６月～１１月にかけて収穫・出荷されるイチゴを指します。生産量は、冬春採りイチゴに比べると

少なく、夏の暑さと乾燥を嫌うため北海道などの夏季冷涼な地域で多く栽培されていますが、標高約

８５０m に位置する六甲山カンツリーハウスの冷涼な気候を利用すれば、関西では珍しい夏採りイチゴ

を収穫できます。  
②手軽にアウトドアクッキング 
六甲山カンツリーハウス内のバーベキュー場には、石窯やかまどなどの設備があり、収穫した食材を

使って夏季には、イチゴのデザートピザ作りや、秋季には焼き芋づくりなど手軽にアウトドアクッキングを

楽しむことができます。  
③地産地消メニューの提供 

   収穫したイチゴやサツマイモなどの作物の一部は、当社が運営するレストランで“地産地消メニュー” 
として提供し、来園者に「六甲山の恵み」を味わっていただけます。 

 
夏採りイチゴを使ったデザートメニュー  
【商品名】 ふわふわスノーアイス 

～六甲山の体験農園で採れた夏イチゴのソース～ 

【料  金】 ５００円 

【特  徴】 ふわふわな食感で、口に入れるとすぐに融けて
しまう新感覚のかき氷です。色鮮やかな夏採り
イチゴのソースに心が躍ります。 

【期  間】 ７月１８日（土）～８月３１日（月） 
【場  所】 園内店舗 

・グリーンリーフ ※７月２１日（火）以降の平日 

・ノースポイント ※７月１８日（土）以降の土・日・祝日 
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ビニールハウス内の様子 

 

■六甲山カンツリーハウス営業概要  
【営業期間】 １１月２３日（月・祝）まで 
【営業時間】 １０：００～１７：００（１６：３０受付終了） 
【休 園 日】 ９月３日（木）、９月１０日（木） 

【入 園 料】 大人（中学生以上）６２０円、小人（４歳～小学生）３１０円 

ワンちゃん１００円 ※ワンちゃんの入園には一定の条件があります。 

 

ふわふわスノーアイス  

栽培中の夏採りイチゴ 

 

ロゴマーク 

 


