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 ホテル阪急インターナショナル(大阪市北区茶屋町 19-19 総支配人：江山 恭弘)では、2015 年 8月 

1 日(土)よりカクテルラウンジ「ソラメンテ」にて、8・9 月限定で新作パティシエールスイーツ    

「葡萄」「檸檬」を販売いたします。みずみずしい葡萄を様々なスタイルに仕上げ、それぞれ食感も   

楽しめるグラススイーツと、暑い夏にぴったりの爽やかなレモンタルトをぜひご堪能ください。 
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 爽やかな夏を 旬のフルーツとともに愉しむ新作スイーツ 

みずみずしい食感の「葡萄
ぶ ど う

」と塩レモンが爽やかな「檸檬
れ も ん

」 
高層階ラウンジ「ソラメンテ」にて 8 月 1 日(土)より 2 ヶ月限定販売 
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〒530-0013 大阪市北区茶屋町 19-19  TEL:(06)6377-3608  FAX(06)6377-5715 

e-mail: m-mukai@hankyu-hanshin-hotels.com  記載の写真データをご用意しております 
 

 

ラ・ブール断面図 

※画像はすべてイメージです。 

■商品特徴 

「葡萄」  葡萄を焼き菓子やシャーベット、ゼリーなど様々なスタイルで仕上げた一品。 

実がしっかりつまった葡萄が丸ごと入っており、みずみずしい食感も楽しめます。 

       果肉がしっかり詰まった、濃い紫色が特徴のピオーネを使用。 

「檸檬」  酸味のきいたレモンクリームと、甘いメレンゲとの相性がぴったりのレモンタルトに 

       蜂蜜のアイスを組み合わせました。 

“塩レモン”をアクセントに清涼感あふれる一皿をお楽しみください。 

■料  金   単品         各 1,188 円 

       コーヒー または 紅茶付  各 1,663 円  (いずれもサービス料・消費税込) 

■販売期間  2015 年 8 月 1 日(土)～9 月 30 日(水) 

■提供時間  11：00～19：00(L.O) 

■販売店舗  カクテルラウンジ「ソラメンテ」(ホテル 25 階) 

■ご予約・お問い合わせ  06-6377-3389(お客様専用番号) 

葡 萄 檸 檬 (上：蜂蜜のアイス 下：レモンタルト) 
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