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1996年 西日本洋菓子コンテスト 

第21回「工芸菓子の部」最優秀賞受賞 

2004年 第21回世界料理オリンピック  

「デザート部門」金賞受賞など受賞歴多数 

 

                               

 

 

 

2016年4月15日 

株式会社 阪急阪神ホテルズ 

千里阪急ホテル・ホテル阪急エキスポパーク 

 

千里阪急ホテル（豊中市新千里東町 2-1 総支配人 田岡 弘志）およびホテル阪急エキスポパーク（吹田市千里万博公園 1-5   

総支配人 同）では、2 ホテルのバイキングレストランにて『期間限定コラボメニュー』を提供いたします。 

２つのホテル間で『Ｗｅ ♡（ラブ）北摂
ほくせつ

』をテーマに、お互いの人気レストランからおすすめメニューを期間限定で提供し

あう【一軒行けば二軒分味わえる】お得な企画を実施いたします。２つのホテルが位置する大阪府の北部「北摂」エリアは、 

昨年大阪府の人口が戦後はじめて減少（※）した中で、人口増となった３市（吹田市・茨木市・豊中市）を含む人気のエリア 

です。昨秋は大型商業施設も開業し、ますます盛り上がりを見せています。そんな地元『北摂』に根差したコミュニティホテル

として長く愛される施設を目指し、企画いたしました。                （※）2015 年国勢調査（速報）より 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
■フェア概要 

＜千里阪急ホテル＞ 

この件のお問い合わせは 

千里阪急ホテル・ホテル阪急エキスポパーク 広報担当 ／ 荒木
あ ら き

 渚
なぎさ

 寺田
て ら だ

 健史
た け し

 

TEL：０６－６８７１－４０３６ ／ FAX：０６－６８７２－１０３０ 

メールアドレス n-araki@hankyu-hanshin-hotels.com  ※ 記載画像データをご用意しております 

  『Ｗｅ♡（ラブ）北摂』をテーマに姉妹ホテルでコラボ！  

期間限定【一軒で二度おいしいバイキング】 

千里阪急ホテル2016年5月9日（月）・ホテル阪急エキスポパーク2016年5月6日（金）より開催 

報道機関各位 

プレスリリース 

 

 

◆鯛月観 煮凝り 

 

◆石垣小芋 木の芽味噌 

 

◆鯛の荒焚き 

 

千里阪急ホテル バイキング「シャガール」に 

ホテル阪急エキスポパーク 

日本料理 『花せんり』のメニューが登場！ 

繊細で味わい深い日本料理３品 

× 

◆バターキャラメル 

 スティック 

バターキャラメルプリンを 

ウエハースでサンド。 

まわりをホワイトチョコで 

コーティング！ 

 

2ホテル共通デザート！パティシエ窪田のプレミアムスイーツが登場 

フェア概要は次ページに記載しております 

ホテル阪急エキスポパーク バイキング「ヴェルデ」に 

千里阪急ホテル 

中国料理 『三 楽』のメニューが登場！ 

三楽シェフ監修「おこげのふかひれ餡かけ」 



■フェア概要 

＜千里阪急ホテル＞ 

【 期 間 】2016年5月9日（月）～6月30日（木） 

【 場 所 】千里阪急ホテル1階 バイキング「シャガール」  

【 営業時間 】（ランチ） 11：30～14：00ラストイン      

 （ディナー） 17：30～20：30ラストイン 

【 料 金 】（ランチ）  平日    大人2,400円  小学生1,300円 幼児（3才以上）700円 

                土日祝  大人2,800円 小学生1,600円 幼児800円 

       （ディナー）  平日    大人3,000円  小学生1,900円 幼児900円  

                 土日祝  大人3,400円 小学生2,200円 幼児900円  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜ホテル阪急エキスポパーク＞ 

【 期 間 】2016年5月6日（金）～6月30日（木） 

【 場 所 】ホテル阪急エキスポパークB1階 バイキング「ヴェルデ」 

【 営業時間 】（ランチ）  11：30～14：30ラストイン      

 （ディナー） 17：00～20：30ラストイン（※ディナー営業は土日祝のみ） 

【 料 金 】（ランチ）    平日    大人2,100円  小学生1,500円 幼児（3才以上）550円 

                土日祝  大人2,300円 小学生1,650円 幼児550円 

       （ディナー）  土日祝  大人3,400円 小学生1,900円 幼児650円  

 

 

  

※写真はすべてイメージです 

アーリーサマーコレクション  

 「マグロとアボカドのサラダ丼」や「白身魚と野菜

のスチーム レモンクリームソース」など多彩なメニ

ューが勢揃い！ 

 お一人様一皿ずつのスペシャルディッシュ 

＜シェフのひと皿＞に「ボローヴァン」（※軽焼きパイ

に肉・魚などを詰めた料理）など珍しいメニューも登場！ 

◆海の幸のボローヴァン ◆マグロとアボカドの 

 サラダ丼 

◆キッズプレート 

ヴェルデキッチン ～初夏の彩りビュッフェ～ 

 「ローストビーフ 和洋中3種のソース」や 

「サーテー醤焼きそば」など人気メニューが続々！ 

 スイーツコーナーには母の日・父の日にぴったりの

「カーネーション・ショートケーキ」（5月）や 

Ｙシャツ型の「オペラ」（6月）が登場！ 

◆牛肉入りサーテー醤 

 焼きそば 

◆Ｙシャツ型オペラ 

 （6月登場） 

 

◆ローストビーフ 

 和洋中3種のソースで 

以上 ※料金はいずれも消費税込みです 


