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ブラジルのBBQ「シュラスコ」に、夏野菜を楽しむ「チョップドサラダ」も新登場！ 

リニューアル１周年記念の夏フェア開催 

ホテル阪神 2 階マルシェダイニング「ネン」にて、2016 年６月６日(月)より 

 

大阪駅から 1駅で天然温泉が楽しめる、ホテル阪神（大阪市福島区 5－6－16 総支配人：宮川
みやがわ

 敏
さとし

）

では、6 月 6 日（月）から 9 月 4 日（日）まで、ホテル 2 階マルシェダイニング「ネン」にて         

リニューアル 1周年を記念した夏の新フェアを開催します。 

 2015年 7月に「おいしい野菜を少しずつ、たくさん」をコンセプトに、バイキングレストランとして

全面改装をしてから、おかげさまで 1周年を迎えることができました。 

 この夏は、バーベキューをイメージしたお肉料理をはじめ、サラダ・クレープコーナーの      

リニューアルなど、1 周年を記念した新メニューに加え、お得な新プランも登場。地域密着型ホテルの  

レストランとして、お客様の生活の中の 1シーンを彩ることができる店舗を目指します。 

 

１、1周年記念の特別メニュー 「シュラスコ」コーナー 
 バーベキューにぴったりの夏に食べたい、月替わりのこだわりお肉を使用した「シュラスコ」を 

ディナー限定、タイムサービスでご用意。6月は「えびすもち豚」を提供いたします。 

 

２、ニューヨークで大流行、新しい定番サラダ 「チョップドサラダ」 
 日本でも近年専門店が続々オープンしている「チョップドサラダ」。細かく切った野菜を混ぜ合わせ 

スプーンでどうぞ。お好きな組み合わせで自分だけのオリジナルサラダをお楽しみいただけます。 

 

３、デザートコーナーや、オーダーのメイン料理にも新メニューが登場！ 

 人気のクレープには野菜クレープが登場し、種類豊富に！その他にんじん型のマカロンなど、見た目も 

かわいく生まれ変わりました。さらにオーダー形式のメイン料理はバーベキュースタイルのブロシェット 

など、ボリューム満点のメニューも続々。 

 

４、毎月８・４
ハ ン シ ン

がつく日を「ホテル阪神の日」とし、９（ナイン）バルプランを販売 

 毎月 4日、8日、14日、18日、24日、28日に、お好きなバイキング料理を 9（ナイン）マスのプレートに 

入れてお召し上がりいただく、お得なプランを開始いたします。 

 

このリリースに関するお問い合わせ先 
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TEL:(06)6344-1668 FAX:(06)6344-7373  e-mail：ay-kawasaki@hankyu-hanshin-hotels.com 

 

↓詳細は 2枚目をご覧ください↓ 

2016年 5月 25日 

株式会社阪急阪神ホテルズ 

ホテル阪神 

１、目の前で切り分ける 

  「シュラスコ」 

３、選べるクレープは   ３、“フレンチ串焼き” 

  定番から野菜まで     ミートブロシェット 

２、見た目もカラフルな 

  「チョップドサラダ」 



メニュー詳細 

 

≪１、「シュラスコ」≫ 

  ブラジル版バーベキューとも言われる「シュラスコ」を 

特別コーナーにて提供。シェフがお客様の目の前で切り分けます。 

お肉にもこだわり、6月は「えびすもち豚」を提供いたします。※お肉は月替わり 

  ＜ディナー限定タイムサービス＞ 18：00～、19：30～ 
 

≪２、「チョップドサラダ」≫ 

  ニューヨークで人気を集め、日本でも専門店が続々登場。 

専門店のように単品で注文するのではなく、好きな具材を好きなだけ選び 

量を調節して食べられるのは、バイキングならでは。 

  中央のテーブルに広がる様々な具材は、見た目も楽しいカラフルな野菜や 

ナッツ、ビーンズなど、約 15種。 

シェフのオススメレシピ 3種も参考にしながら、自分だけのサラダを。 
 

≪３、デザートコーナー、メイン料理≫ 

①「ミートブロシェット」 

 フランス語で串焼きを意味するブロシェット。鉄板で提供し、夏らしくバーベキュースタイルで召し上がっていただきます。 

②「シーフードブロシェット」 

 海老やイカなどのシーフードを野菜と一緒に。ミートブロシェットとセットで頼んでシェアもおすすめ。 

③「魚介のブイヤベース」 

 リニューアルオープンから不動の人気を誇る一品。魚介と野菜の旨味が溶け込んだスープは絶品です。 

④「クレープ」 

 フルーツやチーズなどの具材はもちろん、サラダバーから好きな野菜を選んで作る野菜クレープは「ネン」ならでは。 

⑤「野菜のマカロン」 

 とうもろこし、にんじん、しその 3種をご用意。にんじん型に形どられたマカロンはつい写真におさめたくなりそう。 
 

≪４、「9（ナイン）バルプラン」販売≫ 

【期間】毎月 4日、8日、14日、18日、24日、28日（８・４
ハ ン シ ン

の日）※8月 28日(日)まで 

【内容】9マスプレートに、お好きな 9品を入れてお召し上がりください。 

    ※ソフトドリンク飲み放題付 ※先着 20名様限定 ※ディナー限定 90分制 

【料金】1,500円（飲み放題付：2,800円） 

◆さらに８・４
ハ ン シ ン

の日は全てのレストラン、スパ・サウナ利用で 

ホテルメンバーズクラブ会員様カードのポイントが 2倍に！ 
 

＜店舗詳細＞ 

店 舗 名：ホテル阪神 2階 マルシェダイニング「ネン」  

席  数：108席 

料金・時間：ランチ／2,500円～（90分制） 

ディナー／3,800円～（120分制）  

※大人 1名、消費税込、いずれもソフトドリンク飲み放題付  

ご 予 約：TEL 06-6344-8011（直通） 

※写真はいずれもイメージです 
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９マスプレート 

以上 

「シュラスコ」イメージ 

「チョップドサラダ」イメージ 

 


