
2016年 5月 27日 

                           株式会社 阪急阪神ホテルズ 
ホテル阪急インターナショナル 

 

 

 

 

     

 

ホテル阪急インターナショナル(大阪市北区茶屋町 19-19 総支配人：江山
え や ま

 恭
やす

弘
ひろ

)では、2016年 6月 1日(水)

からティーラウンジ「パルテール」にて、夏季限定スイーツ「かき紅茶」「かき珈琲」を販売いたします。 

紅茶・コーヒーを凍らせた氷を、3種の食べ方でお楽しみいただけます。①そのまま食べる ②トッピング

と混ぜて楽しむ ③最後はドリンクとしても楽しめるかき氷スイーツをぜひお召しあがりください。 

  

■「紅茶のおいしいお店」とは 

 全国の紅茶が楽しめるお店から、広く推奨を受けて日本紅茶協会が認定したお店のこと。 

2005年 11月に認定されてから「パルテール」は、今年で 11年目を迎えます。 

 ※2016年 5月現在 大阪府内での認定店舗はわずか 21店舗 

※写真はすべてイメージです。 
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 【新登場】今年のかき氷はピーチティーに！3種の食べ方で楽しむ 

夏季限定スイーツ「かき紅茶」「かき珈琲」販売 
日本紅茶協会認定店 ティーラウンジ「パルテール」にて  6 月 1 日(水)から 

この件についてのお問い合わせは 

ホテル阪急インターナショナル広報担当：向
むかい
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有
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か

・今屋
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ゆ う こ

 

〒530-0013 大阪市北区茶屋町 19-19  TEL：(06)6377-3608  FAX：(06)6377-5715 

e-mail: m-mukai@hankyu-hanshin-hotels.com  記載の写真データをご用意しております 

 
 

 

ラ・ブール断面図 

■商品特徴 

かき紅茶  ①アールグレイの紅茶を煮だして凍らせ削った氷を、そのままの味で。 

      ②少し甘みのあるふわふわの泡と食感が楽しめるミルク風味の粒氷アイス 

桃のゼリーをトッピング。 

      ③膜状のゼリーに閉じ込めた桃のソースを割ると、とろっとソースがこぼれ出し 

紅茶氷と混ぜると、ピーチティー風味のかき氷に変身。 

かき珈琲  ①アイスコーヒーを凍らせ削った氷を、そのままの味で。 

      ②少し甘みのあるふわふわの泡と、コーヒーと相性の良いピーナッツバターアイス 

       カフェ・オ・レのゼリーをトッピング。 

      ③サクサクした食感のアーモンドのチュイールとともにお召しあがりいただけます。 

■料  金   各 1,200円(サービス料・消費税込) 

■販売期間  2016年 6月 1日(水)～8月 31日(水) 

■提供時間  10：30a.m.～7：00p.m.(ラストオーダー) 

■販売店舗  日本紅茶協会認定店 ティーラウンジ「パルテール」(ホテル 2階) 

■ご予約・お問い合わせ TEL：06-6377-3631(お客様専用番号) 

かき珈琲 かき紅茶 


