
 
 
    
 
 

          2016 年 6 月 15 日 

報道関係各位                   株式会社阪急阪神ホテルズ 

プレスリリース                                        大阪新阪急ホテル 

ＮＯ-16-011 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

大阪新阪急ホテル(大阪市北区芝田一丁目 1-35 総支配人：今井
い ま い

 善夫
よ し お

)では、2016 年 6 月 14 日（火）より

夏季限定「台湾式かき氷」を販売中です。 

 台湾式かき氷とは、一般のかき氷に比べ氷を細かく薄く削られており、ふわふわな口当たりが特徴。 

そんな、話題のスイーツをホテルで気軽に味わっていただこうと考案しました。ふわふわ氷を再現するために

パティシエが趣向を凝らした「かき氷」を是非お試しください。 

                                   

【期  間】 2016 年 6 月 14 日（火）～夏季限定にて販売中      

【料  金】 各 1,300 円 （消費税込） 

【名  称】 台湾式かき氷「涼味
りょうみ

淡雪
あわゆき

～Shaved ice～」 

【内  容】 

 

       

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

①抹茶 ～matcha～ 

                                  

②苺 ～strawberry～ 

  

③マンゴー ～mango～

 

 

 

 

 

【場  所】 ホテル 1階 ラウンジ「ブリアン」、ロビーラウンジ「サントル」にて                  

【お問い合わせ】 TEL：06-6372-5101（ホテル代表） 

※イートインのみの商品です。※写真は、いずれもイメージです。 

 

この夏話題！台湾式かき氷をホテルで 

ふわふわ口どけ「涼味
りょうみ

淡雪
あわゆき

～Shaved ice～」 

大阪新阪急ホテルにて販売中 

 

この件のお問い合わせは 

大阪新阪急ホテル 広報担当／筒井
つつい

 愛美
まなみ

、福田
ふくだ

 美穂
み ほ

 

TEL（０６）６３７３－９２６２  FAX（０６）６３７２－２６０１ 

メールアドレス m-tsutsui@hankyu-hanshin-hotels.com 記載の写真データをご用意しております 

抹茶入りの氷を削り、抹茶アイス

粒あん、栗甘露煮をトッピング。 

苺のピューレを加えた氷を削り

苺の果肉と、苺アイス、練乳を

かけてどうぞ。 

マンゴーピューレを加えた氷を

削り、マンゴーの果肉をトッピング。  

マンゴーアイスとご一緒に。 

 

mailto:m-tsutsui@hankyu-hanshin-hotels.com

