
2016年10月5日 

報 道 機 関 各 位                          株式会社阪急阪神ホテルズ 

  

 

 

          

  

 

 

 

 ホテル阪急エキスポパーク（吹田市千里万博公園1-5 総支配人 田岡
たおか

 弘
ひろ

志
し

）では、日本料理「花せんり」の店内

美装工事を行い2016年10月13日（木）よりリフレッシュオープンいたします。 

 カーペットや柱を落ち着いたモダンカラーで統一し、アクセントとして赤を配色することで、洗練された空間を 

演出。居心地の良い華やかな和空間へ生まれ変わります。さらにリフレッシュオープンを記念して特典付きコース 

メニューも登場いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜店舗概要＞ 

【所在地】ホテル阪急エキスポパーク 本館1階  

【オープン】2016年10月13日（木）11：30 

       ※工事休業期間10月11日（火）～12日（水） 計2日間 

【営業時間】ラ ン チ 11：30～15：00 （※土日祝は11：00～） 

      ディナー 17：00～22：00 

【ご予約・お問い合わせ】TEL 06-6878-3900（直通） 

【店舗 URL】http://www.hankyu-hotel.com/hotel/hhexpopark/restaurant/48/index.html 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 日本料理「花せんり」を リフレッシュオープン！ 
【リフレッシュオープン記念の特典付きコースも】 10月13日（木）より 

この件のお問い合わせは 

ホテル阪急エキスポパーク 営業企画（千里阪急ホテル内） ／ 荒木
あ ら き

 渚
なぎさ

・藤田
ふ じ た

 陽
よう

平
へい

・奥西
おくにし

 祐
ゆ

美
み

  

TEL：06-6871-4036／FAX：06-6872-1030 
メールアドレス n-araki@hankyu-hanshin-hotels.com  ※ 記載画像データをご用意しております 

＜リフレッシュオープン特典＞ 

会席コース「竹取物語」に料理追加＆グレードアップサービスを実施！（11月末まで） 

 ◆竹取物語  8,000円（税サ込） 

※画像はすべてイメージです 

【11月】「横輪のへぎ造り」を 

五種盛り合わせにグレードアップ 

 

【10月】雲丹玉蒸しをサービス 

     〈10月メニュー内容〉 

前菜、土瓶蒸し、造り5種  

焚合せ、子持ち鮎若狭焼き  

松茸羽衣揚げ、酢の物  

鯛茶漬け、おうす、季節の甘味                

など 

http://www.hankyu-hotel.com/hotel/hhexpopark/restaurant/48/index.html

