
鍋が美味しい季節到来！ひとり鍋にも！ 

鰤
ぶ り

・蟹・味噌豆乳など月替わりで味わえる鍋御膳「華」販売 
2017 年 12 月 1日（金）より 宝塚ホテル 日本料理「曙」にて 

News Release 
 

報道機関各位                                    2017年 11月 22日 

プレスリリース                                株式会社阪急阪神ホテルズ 

宝塚ホテル NO-17-12 

 

 

 

 

 

 

宝塚ホテル（兵庫県宝塚市梅野町 1-46 総支配人:井上
いのうえ

 英樹
ひ で き

）では、日本料理「曙」にて、2017 年

12 月 1 日（金）より月替わりで鍋料理をお愉しみいただける「鍋御膳」を販売いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※鍋料理は調理して提供いたします。※表示価格は消費税・サービス料を含みます。※写真はイメージです。 

 
このリリースについてのお問い合わせは 

宝塚ホテル 広報担当 ／水野
み ず の

 ともみ・神崎
かんざき

 良之
よしゆき

 

TEL 0797-85-2606（直通） FAX 0797-87-9834  E-mail: t-mizuno@hankyu-hanshin-hotels.com 

 

【 名  称 】 鍋御膳「華」（昼食限定） 

【販売期間】 2017 年 12 月 1 日(金)～2018 年 2 月 28 日(水)  

※販売除外日：1月 1日～3日 

【 料  金 】 1名様 3,800円 

【 内  容 】 先付・お造り・口取り・揚物・小鍋（月替わり）・食事・甘味 

【 店  舗 】 宝塚ホテル 東館ロビー階 日本料理「曙」 

【営業時間】（ランチ）11：30～15：00（14：30 L.O.） 

（ディナー）17：00～21：00（20：00 L.O.） 

【お問い合わせ】 TEL：0797-85-2616（直通） 

豆乳ベースのまろ

やかな出汁に味噌

でコクを加えまし

た。牛肉や海老と

ともに味わいを

ご堪能ください。 

脂の乗った鰤を大根おろしとあわ

せた出汁でさっぱりとお召し上が

りいただけます。 

蟹・鱈・鮭・鯛

など海鮮の旨み

と野菜や茸など

の具材で仕上げ

た上品な味わい

の寄せ鍋です。  

鍋御膳「華」をグレードアップ  

◆焼物「鮑バター焼き 霙
みぞれ

酢」を追加  

◆甘味をフルーツにグレードアップ  

【 名 称 】 鍋御膳「椿」（昼食・夕食）  

【 料 金 】 1 名様 5,200 円  

「鮑バター焼き霙
みぞれ

酢」イメージ 

【12月 鰤みぞれ鍋】 

【1月 寄せ鍋】 【2月 味噌豆乳鍋】 

mailto:t-mizuno@hankyu-hanshin-hotels.com

