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ホテル阪急インターナショナル(大阪市北区茶屋町 19-19 総支配人：菅野
す が の

 伸一
しんいち

)では、2017年 12月

26日(火)より、ティーラウンジ「パルテール」にて冬の新作スイーツを販売いたします。 

 寒い冬にぴったりのあったかスイーツが登場。カスタードクリームとフルーツを層にしたパイは焼き

たてをご用意。冷たいチョコレートアイスをのせ、あたたかい苺の果肉入りソースをかけることで 

“冷×温”のハーモニーをお楽しみいただけます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※写真はすべてイメージです。 ※表記の料金はサービス料・消費税を含みます。 

News Release 
報道機関各位 

プレスリリース 

この件についてのお問い合わせは 

ホテル阪急インターナショナル広報担当：向
むかい
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〒530-0013 大阪市北区茶屋町 19-19  TEL：06-6377-3608  FAX：06-6377-5715 

e-mail： m-mukai@hankyu-hanshin-hotels.com  記載の写真データをご用意しております 

 
 

 

     

 

 

外は“サクッ”、中は“とろっ”！焼きたてパイに苺ソースをかけて楽しむ 

冬の新作・あったかスイーツ「Chaud ショー」 

ティーラウンジ「パルテール」にて 2017 年 12 月 26 日(火)より 

商品概要 

□販売期間   2017年 12月 26日(火)～2018年 2月 28日(水) 

□名  称   冬のあったかスイーツ「Chaud ショー」(フランス語で「温かい」を意味します) 

□料  金   単品 1,500円 

        コーヒー または 紅茶付 1,950円 

□特  徴   ①外はサクサク、中はとろっとした(食感)、あったかカスタードクリーム 

         &苺ソース(温)とチョコアイス(冷)のハーモニー。 

        ②焼きたてパイの中には、ほんのり甘いカスタードクリームと程よい酸味の 

         ブルーベリー・苺・フランボワーズが。 

        ③温かい苺の果肉入りソースをかけることで、チョコアイスが溶け 

         すべての味わいを包み込みます。 

□提供時間   10：30～19：00(ラストオーダー) 

□お問い合わせ TEL：06-6377-3631(直通・お客様専用番号) 

パイの焼きあがりイメージ 仕上げにあたたかい苺ソースをかけて 


