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ホテル阪急インターナショナル(大阪市北区茶屋町 19 番 19 号 総支配人：菅野
す が の

 伸一
しんいち

)では、2018 年    

7月 3日(火)に「ちゃやまち」、7月 4日(水)に「春蘭門」をリフレッシュオープンいたしました。 

従来持つそれぞれの魅力をさらに引きたてるべく、イメージチェンジを図った店内で美食の時間をお楽し

みいただけます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
   

 
 

■店舗名・営業時間・お問い合わせ 

 □鉄 板 焼「ちゃやまち」(ホテル 2階)   TEL：06-6377-3634 (直通) 

 □中国料理「春蘭門」(ホテル 2階)      TEL：06-6377-3632 (直通) 

 【平 日】ランチ 11：00～14：30(L.O.)／ ディナー 17：00～21：00(L.O.) 

 【土日祝】ランチ 11：00～15：30(L.O.)／ ディナー  15：30～21：00(L.O.) 
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それぞれが魅せる“食の時間”を、さらに上質なものに 

鉄板焼、中国料理レストランがリフレッシュオープン 

ホテル阪急インターナショナルにて 

この件についてのお問い合わせは 

ホテル阪急インターナショナル広報担当：筒井
つ つ い

 愛
まな

美
み

・向
むかい

 真
ま

有
ゆ

香
か

・蘆田
あ し だ

 恵美
え み

 

〒530-0013 大阪市北区茶屋町 19番 19号 TEL：06-6377-3608  FAX：06-6377-5715 

e-mail：m-tsutsui@hankyu-hanshin-hotels.com 掲載の写真データをご用意しております 

 
 

※画像は全てイメージです。 

■中国料理「春蘭門」(席数：64席) 

テーマ 優美高妙 (ゆうびこうみょう) 
  
 「美しい淑女」「優雅」を感じさせながらも 

ラグジュアリーな雰囲気を演出。モノトーンベ

ースに華やかなデザイン・色使いのカーペット

や、ブルーのアクセントクロスは訪れる人々に

好奇心を持たせ店内に誘います。 

ジャンルにとらわれない柔軟な味わいのなかに 

ゲストのニーズを取り入れるシェフの技も 

楽しみの一つです。 

≪特典≫ 7月 29日(日)、8月 29 日(水) 

◆グランドメニューの「黒毛和牛をランクアップ」

例）黒毛和牛 → 特選黒毛和牛(A-4) 

※予約限定、グランドメニューに限ります 

≪特典≫ 8月 1日(水)～30日(木)の月～木曜日限定 

ふかひれや、伊勢海老が楽しめる人気コース 

◆吟味~Ginmi~の「北京ダックが食べ放題」に 
 
※予約限定、8月 11日(土・祝)～16日(木)は除く 

■鉄板焼「ちゃやまち」(席数：32席) 

テーマ 大地馳走 (だいちちそう) 
  

 豊かな空間で馳走にあずかる、心から癒され

る時間。クラシカルな店内の壁面やカーペット

にモノトーンカラーを取り入れ、空間に広がり

と落ち着きを。大理石の鉄板焼カウンターでは 

肌触りの良い布地を施し、座り心地の良い 

椅子を配しました。厳選された食材をその場で

焼きあげるだけでなく、シェフとの会話も 

醍醐味な上質の時間をお届けいたします。 


